
Épicure Bar Académie 
La sensation génère la connaissance 

 

 
Présentation générale 

de l’organisme de développement des compétences 

 

 Lieu de formation 

 

 
 

Accès Bus 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 Rendez vous 
Prise de rendez-vous  

par E-mail ou téléphone 

 

 Horaire 
9H à 12H et 14H à 18H 

 

Site internet 
https://www.epicureecoledebar.com/ 

 

Facebook 
@EpicureBarAcademie 

  

Instagram 
epicure_bar_academie 

 

Linkedin 
Bruno coudert 

 

 

Coordonnées 
 

Lieu de formation  

370 rue de l’Ormelet 

14790 Mouen 

 

 

Bruno COUDERT 

06 59 56 69 26 

E-mail : epicure.ecole.bar@gmail.com 

Directeur pédagogique,  

Référent handicap, 

Responsable administratif. 

 

 

Formateur Bar, Sommellerie & Service 
Bruno COUDERT 

 

Intervenant Flair Bartending 
 

Romuald PUTIGNIER  

 

Intervenant Barista 
 

Hoëlle JEGO   

 

Intervenant cuisine 
 

Franck ETE 

Nouvelle technique culinaire, VVV, cuisine du monde, fooding 

 

Alain AUDY 

HACCP, Allergène, hygiène & sécurité 

 

Manon 

Pâtisserie, Cupcake 

 

Intervenant Vente additionnelle 
 

Hughes FLAUGNATTI 

Vente additionnelle 

  

 

HNCCBS 
 

N° d’activité 28 14 02987 14 

N° Qualiopi 2021 / 944161.2 

CFA 014 24 56 U 

SIRET 822 113 726 00043 
 

Mis à jour le 06-11-2025 

 

Auto évaluation technique  Satisfaction générale de l’organisme 

Parfaite Très bonne Bonne Très bien Bien Moyen 

94% 3% 3% 96% 4% 0% 
 

Contactez-nous pour toutes informations complémentaires au 06 59 56 69 26 
 

https://www.epicureecoledebar.com/
mailto:epicure.ecole.bar@gmail.com

